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Nom de I’enseignant :

1. Découverte de la recette (recipe)

a. Regardez et écoutez la vidéo
b. Cochez les ingrédients qui sont utilisés dans la recette
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Bananas

Carrots

Baking powder
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c. Répondez aux questions suivantes

.

~~ How many bananas are there in the recipe ?

There are

=== How many carrots are there in the recipe ?

There are

‘@How many eggs are there in the recipe ?

There are

® How much baking powder is there in the recipe ?

There is

There are

How many millilitres of maple syrup are there in the recipe ?

How many grams of flour are there in the recipe ?

There are
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d. Mettez dans I’ordre les différentes étapes de la recette

Mash the bananas

s

Fold in the flour and baking
powder

Mix the carrots, bananas,
eggs and maple syrup

Cool on a cooling rack

Grate the carrots

Spoon into paper cases

e. Réécrivez les adjectifs suivants sous les ingrédients correspondants

Mashed - grated — ripe — crunchy — delicious — sweet — chopped — lovely— healthy

(certains sont utilisés plusieurs fois.)

Carrots

bananas

walnuts

Muffins

carrots bananas walnuts muffins
carrots bananas walnuts muffins
carrots bananas walnuts muffins
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f. A vous de jouer ! Vous pouvez maintenant réaliser la fiche recette (ingrédients,
étapes), et I’enregistrer pour nous faire découvrir cette délicieuse recette des
muffins a la carotte !

Ingredients

- Carrots (4)

Method

1-  Grate the carrots
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